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Diplomat Back ST
Eleganz und Funktion

Backvergnügen wie noch nie! Ob Bratapfel, 
Frühstücksbrötchen oder Pizza: Im hochwertigen, 
mit Lavasteinen ausgekleideten Backfach, können 
Sie Ihrer Probierfreude freien Lauf lassen. 

Ein Thermometer zeigt Ihnen die Temperatur an, die 
Sie über zwei Luftschieber regeln können. So haben 
Sie immer die Kontrolle über Ihre Köstlichkeiten.

Robuste, wärmespeichernde Serpentinsteine als 
Verkleidung, sowie die silbergrauen Frontleisten und 
matt verchromten Griffe verfeinern sein Aussehen 
und geben diesem Modell eine ganz besondere Note.

Ein Kaminofen der Extraklasse!

• Lavastein-Backfach mit Thermometer
• Backfachtemperatur ca. 200-220 °C
• Regler für Backfachtemperatur
• Spezieller Luftaustritt aus Stehrost
• Rost aus Gusseisen
• Scheibenspülung

Maße (H x B x T) 1275 x 600 x 420 mm
Nennwärmeleistung 8 kW
Abgasstutzen 150 mm
Abgasanschluss oben / hinten
Gewicht ca. 290 kg
Abgasmassenstrom 7,6 g/s
Abgastemperatur 290 °C
Mindestförderdruck 10 Pa
Raumheizvermögen ca. 160 m³
Wirkungsgrad 79 %
Backfach (H x B x T) 200 x 410 x 260 mm
Feuerraum (H x B x T) 380 x 430 x 290 mm
DIN 18891 / EN 13240 BA 1
Brennstoff Holz, Braunkohlebriketts
CO-Zertifikat DinPlus, 15a B-VG
Ausführung Abdeckplatte und Seitenverkleidung 

sandgestrahlter Serpentinstein
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